
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer 

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe 
  

Tapas Speisekarte 

Wählt eure köstliche Mischung aus liebevoll zubereiteten 
Tapas – Schälchen zusammen 

 

Serrano Schinken mit Oliven, Meersalz, & Olivenöl & Ciabatta     9,90€ 
luftgetrockneter spanischer Rohschinken 
hauchdünn vom Service-Personal geschnitten 

Bruschetta mit 3 Scheiben          7,90€ 
marinierte Tomaten auf Ciabatta 

Tomate & Büffelmozarella          8,90€ 

Pan con berenjena           8,90€ 
gegrillte Aubergine auf geröstetem Brot mit Grana Padano 

Gefüllte Weinblätter mit Zitronen-Minz-Joghurt      8,50€ 
zarte Weinblätter, gefüllt mit fein gewürztem Reis und Kräutern 

Naanbrot mit Dattelcreme, Jalapeño Dip & Aioli       7,50€ 
weiches, gebackenes Fladenbrot 

1 Stück – jedes weitere für         2,90€ 

Champignons           6,90€ 
gebratene Champignons mit Knoblauch 

Patatas Bravas           7,90€ 
knusprige Kartoffeln, in würziger Tomatensauce 

Pimientos mit Meersalz          7,90€ 
gebratene, mild-süße, manchmal scharfe, Paprikaschoten 

Feta mit Rosmarin-Honig          8,90€ 
panierter, frittierter Feta 

Tintenfischsalat           7,50€ 
marinierter Tintenfisch 

Garnelen in Knoblauch         13,90€ 
drei in Knoblauchöl gebratene Garnelen in Schale 
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Paella mit Meeresfrüchten                 9,50€ 
aromatischer Reis mit zarten Meeresfrüchten 
Ohne Meeresfrüchte                  5,50€ 

Muscheln in Weißweinsauce                 9,90€ 
Muscheln in Schale, gekocht mit unserem Hauswein - Casa Sabine Blanco Cuvée 

Calamari mit Aioli                   7,90€ 
panierte, frittierte Tintenfischringe 

Chorizo al Vino Tinto                  7,90€ 
gebratene Chorizo, abgelöscht mit unserem Hauswein – Casa Sabine Tinto Cuvée 

Datteln im Speckmantel                  8,90€ 

Filet vom Pata Negra                  8,90€ 
zartes Iberico-Schweinefilet in Tomaten-Paprika-Mango-Sauce 

Spare Ribs sweet & spicy                  9,50€ 
geschmorte Schweine Rippchen in süß-würziger BBQ-Glasur 

Albondigas                    7,90€ 
Rindfleischbällchen in würziger Tomaten-Kapern-Sauce 

Crispy Drumsticks mit Jalapeño Dip                 9,50€ 
knusprig frittierte Hähnchenschenkel mit pikant-würziger Panade 

Hähnchenfilet-Spieße mit Mojo Rojo Dip               8,90€ 
mediterran marinierte Hähnchenfleisch mit Paprika & Zwiebeln 

 

Dips, Brot & mehr 

Aioli    1,50€        Paprika Pesto            1,50€ 

Jalapeño   1,50€        Dattelcreme            1,50€ 

Ciabatta   2,50€        Oliven Mix            3,50€ 
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Platten 

Spanische Wurstplatte mit Butter & Ciabatta            12,90€ 
Serrano Schinken, Chorizo, Banchetto-Salami  

Antipasti für 2                14,90€ 
Artischocke, gefüllte Paprika, getrocknete Tomate, Oliven & Ciabatta 

 

Tapas-Variation 

Unsere bunte Tapas-Mischung für alle, die sich nicht entscheiden wollen: 
fünf Tapas, davon drei feste Favoriten  

und zwei wechselnde Tapas aus unserer Küche – für 32,-€. 
Welche das heute sind? Einfach unser Service-Team fragen! 

Keine Änderungen möglich 

 

Dessert 

Manchego mit Feige, Oliven & Ciabatta                9,50€ 
nussig-würziger Hartkäse 

Tartufo mit Vanille-Sauce                  8,90€ 

Crema Catalana mit Blaubeeren                 9,50€ 
Vanillecreme mit einer Zuckerkruste 
 
 
 
 
 
 
 
 

      Vegetarisch 
 

Änderungen an Gerichten berechnen wir mit 2,50€ pro Änderung 


